HOTEL //arive

e-mail: recepcja@hotel marina.com.pl
www. hotel marina.com.pl

Tel: +48 42-680-23-30

Zapraszamy Panstwa do organizacji Przyjecia Weselnego w Hotelu Marina
potozonego w todzi, przy ul. Pabianickiej 274b (vis a vis Portu £0dz).
Dysponujemy wygodnymi salami dla 110, 60 i 30 oséb.

MENU WESELNE 2010

Przywitanie chlebem i solg oraz kieliszkiem szampana

ZUPA do wyboru

Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym

Krem z brokutéw z migdatami

Krem z pomidorow z bazylig grzankami i Smietang

Delikatny krem z porow z grzankami ziotowymi i szczypiorkiem
Zupa serowa z chrupigcymi grzankami i gatgzkg tymianku
Zupa borowikowa z domowymi tazankami

Ros6t z domowym makaronem

Roso6t z kotdunami

DANIE GLOWNE do wyboru trzy rodzaje

Medaliony z indyczki w chrupkiej orzechowej panierce z sosem z pomaranczy
Cordon blue (schab z szynkg i serem)

Filet z kurczaka z farszem pieczarkowo-serowym

Pier$ drobiowa z sosem serowo brokutowym

Medalion zapiekany z ananasem i serem

Tradycyjny francuski De volaylle z mastem ,

Klasyczny kotlet schabowy

Roladka drobiowa faszerowana serem i szpinakiem

Pieczen wieprzowa



Pateczki z kurczaka w orzechowej skorupce
Faszerowane udko

Poledwiczki wieprzowe na sosie ze ztocistych kurek
Roladka wotowa

tosos grillowany w ziotach z dodatkiem zielonego pieprzu
Filet z Pangi w sosie pomaranczowym

Dodatki do wyboru trzy rodzaje

Ziemniaki gotowane

Opiekane ziemniaki z aromatycznymi przyprawami i ziotami
Kopytka

Kluski slgskie

Kluseczki pétfrancuskie

Ryz

Frytki

Dodatki witaminowe do wyboru trzy rodzaje

Kapusta zasmazana
Kapusta modra
Buraczki zasmazane
Marchewka gotowana
Surdéwka z biatej
Surdéwka z czerwonej
Suréwka z pekinskiej
Surowka z marchewki
Warzywa blanszowane

DESER do wyboru

Puchar lodow z owocami i bitg $mietang

Sernik z bakaliami, lodami czekoladowymi i bitg Smietang

Salatka owocowa z gatkg lodow waniliowych i polewg czekoladowg
Szarlotka z gatkg lodéw waniliowych

Il DANIE GLOWNE

Do wyboru z menu powyzej ( mieso + dodatki)



Il DANIE GLOWNE do wyboru

Tradycyjny wegierski bogracz
Boeuf strogonow
Ragout z poledwiczek wieprzowych z pieczarkami

NAD RANEM do wyboru

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zur staropolski na zakwasie z kietbasg
Flaki

Zakgski siedem do wyboru

Sezonowana szynka dojrzewajgca w soli, serwowana w kompozyciji
europejskich wedlin w asys$cie duetu melonow

Poledwica tososiowa cienko krojona i rolowana z suszonymi pomidorami i
dojrzewajgcymi serami

Kompozycja terryn drobiowych z dodatkiem zurawiny, boréwek i orzechéw
laskowych aromatyzowane winiakiem

Pstrag z goérskiego potoku nadziewany musem krewetkowym glazurowany
winnym auszpikiem

Zielone liscie winogron z zapieczonym ryzem i warzywami

Trufelki z greckich seréw nadziewane oliwkami w otoczce aromatycznych
przypraw i zi6t

Pikantne kuleczki miesne z dipem

Patera mies i wedliny z naszej wedzarni

Wybor tradycyjnych pasztetow

Deska serow

Sledziki na poduszce z cebulki, zielonego jabtka oraz $nieznobiatej $mietany
Babeczki faszerowane tatarem z tososia

Jajka faszerowane : pieczarkami, tososiem, kawiorem

Roladka drobiowe z zurawing

Rozki szynkowe kremem chrzanowym nadziewane

Roladki z tososiem

Losos na cytrusowej wysepce

Pstrag faszerowany

Szparagi w szynce z dodatkiem kremu chrzanowego

Satatki do wyboru trzy rodzaje



Salatka penne z mielonym $swiezym szpinakiem, grillowanym kurczakiem,
suszonymi pomidorami i pestkami stonecznika

Safatka wioska z pomidoréw , sycylijskich pomaranczy, czarnych oliwek,
kaparow i mozarelli

Salatka z kawatkami grillowanego kurczaka , orzechami i ananasem
Salatka z brokutéw oraz fetg i prazonymi migdatami

Satata caprese

Satata grecka

Satatka pieczarkowa

Salatka warstwowa z granatami

Tradycyjna satatka warzywna

DODATKI

Wybor butek i chlebow
Kompozycja zimnych sosow
Marynowane warzywa

Mix warzyw swiezych

Sosy zimne

Masto

NAPOJE bez ogranicze n

Sok pomaranczowy
Sok jabtkowy
Woda mineralna
Kawa

Herbata

CIASTA | OWOCE

Patera owocow sezonowych 200 gr/osobe
Wybor ciast 200 gr/osobe

Z powazaniem
Konrad Podkéwka
0-604-93-55-00



